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Allergenen zijn opvraagbaar bij de chef-kok. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden.

Menu mei 2025

Donderdag 01/05

Dag van de Arbeid
11u30: Hapjes van het huis

Aspergevelouté

Ossenhaas met artisjok, barigoulesaus en pomme Anna

Flan caramel

Vrijdag 02/05

Bloemkoolvelouté

Scampi’s met currysaus, rijst en groenten

Assortiment van vers fruit

Avond: Omelet met kruiden

Zaterdag 03/05

Preivelouté

Blinde vinken op grootmoeders wijze met aardappelen

Abrikozentaartje

Zondag 04/05

Champignonvelouté

Speenvarken met groenten, kruidensaus en aardappelgratin

Citroentaartje met meringue
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Maandag 05/05

Tomatensoep met balletjes

Kipfilet met Provençaalse aubergine en aardappelen

Rijsttaartje

Dinsdag 06/05

Broccolivelouté

Vlaswijting dugléré met aardappelpuree en kruiden

Ijscoupe met rode vruchten

Woensdag 07/05

Italiaanse minestrone

Balletjes in tomatensaus met frietjes

Assortiment van vers fruit

Avond: Visbordje met garnituur

Donderdag 08/05

Wortelenvelouté

Varkenslapje op Luikse wijze met boontjes en aardappelen

Brusselse wafel met slagroom

Vrijdag 09/05

Groentevelouté

Kabeljauwhaasje met asperge, mousselinesaus en aardappelen

Assortiment van vers fruit

Avond : Caesar salade met kip en Parmezaanse kaas

Zaterdag 10/05

Witloofvelouté

Gentse waterzooi van kip met groenten en aardappelen

Frambozentaartje
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Zondag 11/05

Aspergevelouté

Kalfsfilet met lentegroenten, rozemarijnsaus en krielaardappelen

Panna cotta met witte chocolade en limoen

Maandag 12/05

Knolseldervelouté

Braadworst met spinaziepuree en mosterdsaus

Chocolade eclair

Dinsdag 13/05

Zomerse erwtensoep

Schelvis met botersaus, groenten en aardappelen

Ijscoupe met ananas en mango coulis

Woensdag 14/05

Lentebouillon

Kippenbil met appelmoes en frietjes

Verse fruitsla

Avond: Pannenkoeken

Donderdag 15/05

Paprikavelouté

Kalfslapje met bloemkool, blackwellsaus en aardappelen

Rijstpap

Vrijdag 16/05

Kippenroomsoep

Zalmfilet met broccoli, mousselinesaus en aardappelen

Assortiment van vers fruit

Avond: Spaghetti bolognaise

Allergenen zijn opvraagbaar bij de chef-kok. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden.
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Zaterdag 17/05

Bloemkoolvelouté

Kalfsblanket met groenten en aardappelen

Bosbessentaartje

Zondag 18/05

Waterkersveloute

Lamsfilet met groenten, portosaus en kroketten

Javanais

Maandag 19/05

Witloofvelouté

Kipfilet met ratatouille en rijst

Frangipane

Dinsdag 20/05

Kervelsoep

Kabeljauwhaasje met asperge, botersaus en aardappelen

Coupe bresilienne

Woensdag 21/05

Kipbouillon

Belgische rumsteak met bearnaisesaus, frieten en een frisse salade

Assortiment van vers fruit

Avond: Platte kaas met radijs en bieslook

Donderdag 22/05

Tomatenvelouté

Hachis parmentier met bloemkool en aardappelpuree

Pudding met petit-beurre koekje
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Vrijdag 23/05

Groentevelouté

Lenghaasje met spinazie, dijonnaisesaus en aardappelpuree

Assortiment van vers fruit

Avond: Quiche met groenten en geitenkaas

Zaterdag 24/05

Preivelouté

Opgevulde tomaat met vleessaus en Griekske pasta

Appeltaartje

Zondag 25/05

Aspergevelouté

Varkenshaasje Stroganoff met aardappelrösti

Chocoladebrownie met crème anglaise

Maandag 26/05

Wortel- en raapvelouté

Vleesbrood met kriekensaus en aardappelpuree

Carre confituur

Dinsdag 27/05

Lentebouillon

Vlaswijting met bisquesaus en peterseliepuree

Dame blanche

Woensdag 28/05

Bloemkoolvelouté

Americain van de chef met frietjes en garnituur

Verse fruitsla

Avond: Opgevulde pasta met basilicumroomsaus

Allergenen zijn opvraagbaar bij de chef-kok. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden.
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Donderdag 29/05

Hemelvaart
11u30: Hapjes van het huis

Tomatenvelouté

Ossenhaas met duo van asperge, appelsiensaus en kroketten

Mousse van plattekaas met framboos

Vrijdag 30/05

Italiaanse minestrone

Gefrituurde vis met tartaarsaus, gemengde sla en aardappelen

Assortiment van vers fruit

Avond:  Meloen met Parma ham

Zaterdag 31/05

Courgettesoep met kruiden

Varkenswangetjes op osso-bucco wijze met verse pasta

Aardbeientaartje

Zondag 01/06

Champignonvelouté

Kalkoenfilet met boursinsaus, peer en pomme duchesse

Soesjes met warme chocolade

Allergenen zijn opvraagbaar bij de chef-kok. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden.




